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TORTILLA SABOR BACON – QUESO

Ingredientes: Clara y yema de HUEVO en polvo (41,6%), proteínas de 
la LECHE (emulgente: lecitinas), aromas (contiene LECHE), preparado 
de queso (queso fundido, suero LÁCTEO, sal) (7,5%), sal, especias 
(cúrcuma, pimienta negra), antiaglomerante: carbonato de magnesio, 
vitaminas (C, B3, E, B5, B6, B2, B1, A, B9, B8, B12), maltodextrina.
Puede contener trazas de: gluten, crustáceos, pescado, soja, frutos de 
cáscara, apio.

TORTILLA FINAS HIERBAS

Ingredientes: Clara y yema de HUEVO, proteína de guisante, proteína 
de SOJA [emulgente: lecitina (SOJA)], sal, plantas aromáticas y 
especias [perejil (1,1%), cebollino (0,6%), cúrcuma, pimienta negra], 
antiaglomerante: carbonato de magnesio, maltodextrina, vitaminas (C, 
E, B3, A, B5, B12, B6, B1, B2, B9, B8).
Puede contener trazas de: gluten, pescado, leche, frutos de cáscara, 
apio.

TORTILLA SABOR JAMÓN

Ingredientes: Clara y yema de HUEVO, proteínas de la LECHE 
(lecitina de girasol), aroma, polidextrosa, minerales (carbonato de 
magnesio, pirofosfato de hierro, sulfato de zinc, sulfato de manganeso, 
sulfato de cobre, yoduro de potasio, selenito de sodio), vitaminas (C, 
B3/PP, E, B5, B2, B6, B1, A, B9, B8/H, D2, B12), especias y hierbas 
aromáticas (cúrcuma, pimienta).

MODO DE PREPARACIÓN:
Tortilla Finas Hierbas y Bacon – Queso: Verter el contenido de un 
sobre en 90 ml de agua fría y mezclar con un batidor hasta obtener 
una mezcla homogénea.  Untar ligeramente una sartén con aceite de 
oliva y cocinar la preparación como si fuese una tortilla tradicional.
Tortilla Jamón: reconstituir con 120 ml de agua.

Preparación en polvo para 
reconstituir una Tortilla

Cantidad neta: 126 g

• Alto contenido de proteínas
Consumir preferentemente antes del fin de: / y Nº de lote: (ver 
en el envase). Conservar en un lugar fresco y seco. 
No exponer al calor.
Es necesario un consumo suficiente de líquido a diario.
Este producto no puede ser consumido como única fuente de 
nutrición.

5 sobres - 5 sachets 

Fotos no contractuales. Sugerencia de presentación.
Photos non contractuelles. Suggestion de présentation.
 

Surtido de Tortillas
Variedad de sabores: Tortilla sabor Bacon – Queso (2),
Tortilla Finas Hierbas (2) y Tortilla sabor Jamón (1).

Assortiment Poêlées
Assortiment des saveurs : Omelette saveur Bacon – Fromage (2), 
Omelette Fines Herbes (2) et Omelette saveur Jambon (1).
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1 ración proteica equivale a 1 sobre / 1 ration protéique est équivalente à 1 sachet

Valor energético / Valeur énergétique (kJ/kcal)
Grasas / Graisses (g)
de las cuales ácidos grasos saturados /dont acides gras saturés (g)
Hidratos de carbono / Glucides (g)
de los cuales azúcares / dont sucres (g)
Fibra alimentaria / Fibres alimentaires (g)
Proteínas / Protéines (g)
Sal / Sel (g)
Vitaminas / Vitamines
Vit. A (μg)
Vit. C (mg)
Vit. E (mg)
Tiamina / Thiamine (Vit. B1) (mg)
Riboflavina / Riboflavine (Vit. B2) (mg)
Niacina / Niacine (Vit. B3) (mg)
Ácido pantoténico / Acide pantothénique (Vit. B5) (mg)
Vit. B6 (mg)
Biotina / Biotine (Vit. B8) (μg)
Ácido fólico / Acide folique (Vit. B9) (μg)
Vit. B12 (μg)
Vit. D (μg)
*% VRN: Valores de Referencia de Nutrientes / *%VNR: Valeurs Nutritionnelles de Référence 

        

Préparation en poudre pour
reconstituer une Omelette 

Quantité nette : 126 g

• Riche en protéines
A consommer de préférence avant fin:/ et Nº lot : (voir sur 
l'emballage). A conserver dans un endroit sec, ne pas exposer à 
la chaleur.
Maintenir une consommation quotidienne suffisante de liquide. 
Ne pas utiliser comme unique source d'alimentation.

PARA PREPARAR 
POUR PRÉPARER

Preparación en polvo para 
reconstituir una Tortilla

Préparation en poudre pour
reconstituer une Omelette 

OMELETTE SAVEUR BACON – FROMAGE

Ingrédients : Blanc et jaune d'ŒUF en poudre (41,6%), protéines de 
LAIT (émulsifiant : lécithines), arômes (contient LAIT), préparation 
fromagère (fromage fondu, LACTOSÉRUM, sel) (7,5%), sel, épices 
(curcuma, poivre noir), antiagglomérant : carbonate de magnésium, 
vitamines (C, B3, E, B5, B6, B2, B1, A, B9, B8, B12), maltodextrine.
Peut contenir des traces de : gluten, crustacés, poissons, soja, fruits à 
coque, céleri.

OMELETTE FINES HERBES

Ingrédients : Blanc et jaune d'ŒUF, protéine de pois, protéine de 
SOJA [émulsifiant : lécithines (SOJA)], sel, plantes aromatiques et 
épices [persil (1,1%), ciboulette (0,6%), curcuma, poivre noir], 
antiagglomérant : carbonate de magnésium, maltodextrine, vitamines 
(C, E, B3, A, B5, B12, B6, B1, B2, B9, B8).
Peut contenir des traces de : gluten, poissons, lait, fruits à coque, céleri.

OMELETTE SAVEUR JAMBON 

Ingrédients : Blanc et jaune d'ŒUF, protéine de LAIT (lécithine de 
tournesol), arôme, polydextrose, minéraux (carbonate de magnésium, 
pyrophosphate de fer, sulfate de zinc, sulfate de manganèse, sulfate 
de cuivre, iodure de potasium, sélénite de sodium), vitamines (C, 
B3/PP, E, B5, B2, B6, B1, A, B9, B8/H, D2, B12), épices et plantes 
aromatiques (curcuma, poivre).

MODE DE PREPARATION :
Omelette Fines Herbes et Bacon – Fromage : Versez le contenu du 
sachet dans 90 ml d’eau froide. Mélangez à l’aide d’un fouet jusqu’à 
l’obtention d’une consistance homogène. Badigeonnez votre poêle 
avec un papier absorbant huilé et faites cuire votre préparation comme 
une omelette traditionnelle.
Omelette Jambon : reconstituez avec 120 ml d’eau.

BACON – QUESO 
BACON – FROMAGE

FINAS HIERBAS
 FINES HERBES

JAMÓN 
JAMBON

1517 / 358

4,2

2,2

7,7

5,9

0,3

72

5,1

480 (60%*)

48 (60%*)

7,4 (60%*)

0,7 (64%*)

2,1 (152%*)

12 (76%*)

5,1 (84%*)

1,1 (80%*)

35 (72%*)

290 (144%*)

1,8 (72%*)

-

379 / 90

1,0

0,6

1,9

1,5

0,1

18

1,3

120 (15%*)

12 (15%*)

1,9 (15%*)

0,2 (16%*)

0,5 (38%*)

3,1 (19%*)

1,3 (21%*)

0,3 (20%*)

8,8 (18%*)

72,4 (36%*)

0,5 (18%*)

-

1554 / 368

6,4

1,9

4,9

2,4

0,9

72

6,9

486 (60%*)

48 (60%*)

7,9 (64%*)

0,7 (64%*)

2,3 (168%*)

9,6 (60%*)

5,4 (88%*)

1,0 (72%*)

30 (60%*)

224 (112%*)

2,2 (88%*)

-

388 / 92

1,6

0,5

1,2

0,6

0,2

18

1,7

120 (15%*)

12 (15%*)

2,0 (16%*)

0,2 (16%*)

0,6 (42%*)

2,4 (15%*)

1,3 (22%*)

0,2 (18%*)

7,5 (15%*)

55,9 (28%*)

0,5 (22%*)

-

1432 / 342

5,0

1,7

4,8

3,7

3,8

69

8,2

307 (38%*)

31 (38%*)

4,6 (38%*)

0,4 (38%*)

0,5 (38%*)

6,1 (38%*)

2,3 (38%*)

0,5 (38%*)

19 (38%*)

76,8 (38%*)

1,0 (38%*)

1,9 (38%*)

372 / 89

1,3

0,4

1,2

1,0

1,0

18

2,1

79,9 (10%*)

8,0 (10%*)

1,2 (10%*)

0,1 (10%*)

0,1 (10%*)

1,6 (10%*)

0,6 (10%*)

0,1 (10%*)

5,0 (10%*)

20,0 (10%*)

0,2 (10%*)

0,5 (10%*)

Por / Pour
100 g

Por sobre / Par 
sachet
26 g

Por / Pour
100 g

Por sobre / Par 
sachet
26 g

Por / Pour
100 g

Por sobre / Par 
sachet
26 g

1,9
1
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Variedad de sabores: Tortilla sabor Bacon – Queso (2)
Tortilla Finas Hierbas (2) y Tortilla sabor Jamón (1).

Surtido de Tortillas
TORTILLAS

Assortiment des saveurs : Omelette saveur Bacon – Fromage (2)
Omelette Fines Herbes (2) et Omelette saveur Jambon (1).

Assortiment Poêlées
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PARA PREPARAR 
POUR PRÉPARER


